
 

Утверждаю 

Директор школы__________Помыканова Н.И. 

_______________________ 

 

 

АКТ 

от 18 декабря 2024г. 

 

проверки работы столовой МОУ - СОШ д. Березина  

общественно- административной комиссией 

 

           Настоящий акт составлен комиссией:  

председатель комиссии - ЗДВР - Бельченко Ю.П.  

Члены комиссии: Слепенок В.А. – председатель Р/К,   

                               Васюк В.С. – соц.педагог,  

                               Крысь Е.М. - учитель 

                               Миненко И.Н. – фельдшер ФАП,  

                               Бурмакова Т.В.  – член р/к       

 

      Комиссия произвела проверку качества приготовления пищи и организации 

питания в школьной столовой согласно плану.  

      В школе 42 ученика, из них – 11 человек из 1-4 классов, из которых 7 учеников 

питаются на сумму 54 руб. 63 коп. 3- ученика инвалида обучаются на дому, 1 

ученик ОВЗ обучение на дому. 

31 человек из 5-10 классов, из которых: дети из малоимущих семей – 3 человека 

питаются на 16 руб., ОВЗ-1 питается на 32 руб., инвалиды – 2 ученика обучение на 

дому, они питаются на 32 рубля, а 25 человек питаются на 5 рублей с родительской 

доплатой 11 рублей.  

      Было проверено соответствие заложенных продуктов требованиям, 

предъявляемым к их нормам и качеству.  

     В меню на 11 сентября 2024г. (среда) был включен завтрак, состоящий из:  

1. Какао с молоком - 1/200/15 

2. Макаронные изделия отварные с с/м - 1/180/5 

3. Котлета запеченная – 1/80/5 

      3.  Батон простой, с/м, сыр (порционно) - 1/45/10/15 

      4.  Фрукты свежие: мандарин - 1/125 

    

В меню 5 – 11 классов на 11 сентября 2024г. (среда) был включен обед, состоящий 

из:  

1. Каша гречневая рассыпчатая с с/маслом -130/5 г  

2. Котлета мясная запеченная – 1/45/5 

3. Компот из смеси сухофруктов – 200/15  

4. Хлеб ржаной – 1/45. 

Меню на 11 сентября 2024г. подписано директором школы.  

    Члены комиссии провели проверку на 3-м уроке, в Журнале бракеража готовой 

продукции имеется запись: «к раздаче допускается» членами бракеражной 

комиссии: Васюк В.С., Бельченко Ю.П., повар Коруно Т.Н.   

     В 11ч 15мин, т.е. за 5 минут до начала перемены работники кухни начали 

накрывать столы, раскладывать хлеб и макароны с котлетой по тарелкам, разливать 



компот. Через 5 минут после третьего урока дети 1-4 классов пришли в столовую, 

вымыли руки и приступили к завтраку.  

 

 

 

 

     Комиссия попросила взвесить три порции с разных столов, при норме выхода 

каши с котлетой 260 г порции взвесили (260г, 260г и 265г.) завтрак горячий 

(стоимость завтрака 54рубля 63 коп) 

     В 12час 15 минут обедали 5-10 классы, порция/вес каши с котлетой составила 

175г (стоимость обеда 16 руб) 

    Внешний вид школьной столовой производит приятное впечатление: чисто, 

столы чистые, работает все освещение, в наличии имеется питьевой фонтанчик, 

 2 умывальника для мытья рук и бумажные полотенца для рук, в столовой имеется 

информационный стенд, на котором размещены: Состав общественно - 

административной комиссии, СанПин, 10- дневное цикличное меню, утвержденное 

директором школы, график дежурства учителей в столовой, санбюллетени.  

Меню на 11 сентября 2024 г вывешено, с финансовой детализацией.  

     На момент проверки все оборудование школьной столовой было в исправном 

состоянии. В результате проверки установлено, что продукты, используемые в 

школьной столовой для приготовления пищи хорошего качества, а весовые нормы 

соответствуют меню.  

     Меню на 10 сентября 2024 года соответствовало 10-дневному утвержденному 

меню.   

    Закладка блюда соответствует технологической карте.  

Ведется вся документация по питанию: журнал здоровья, журнал температурного 

режима холодильного оборудования, журнал бракеража пищевых продуктов и 

сырья, журнал готовой продукции, ведомость контроля за рационом питания, 

журнал проведения витаминизации 3-х и сладких блюд, ежедневное меню 

вывешивается на стенд при входе в столовую, выполнены финансовые подсчеты.  

Были просмотрены «Сертификаты соответствия на продукты питания»: масло 

сливочное, молоко, котлеты «Куриные», которые действительны по срокам.  

Но было замечено, что не все дети моют руки перед едой.  

 

Рекомендации:  

1. Дежурным учителям усилить контроль за соблюдение санитарных правил перед 

едой.  

 

Председатель комиссии: ЗДВР ______________     Бельченко Ю.П. 

Члены комиссии:  Председатель  р/к __________   Слепенок В.А. 

                                Учитель                 ___________ Крысь Е.М. 

                                Соц.педагог         ___________  Васюк В.С. 

                                Фельдшер ФАП  ____________ Миненко И.Н. 

                                Член р/к              ____________  Бурмакова Т.В. 

 

 

 
 


