
Утверждаю 

Директор школы __________Помыканова Н.И. 

___________________________ 

 

Акт  

 

Проверки школьной столовой МОУ – СОШ д. Березина от 25 декабря 2025г. 

общественно административной комиссии 

 

 Комиссия в составе: Председатель комиссии: ЗДВР Бельченко Ю.П.  

Члены комиссии: Слепенок В.А. – председатель Р/К,   

                               Пушная Г.Н.. – член П/К,  

                               Васюк В.С. – соц. педагог, 

                               Миненко И.Н. – фельдшер ФАП,  

                               Бурмакова Т.В. – член р/к 

                               Крысь Е.М.  - учитель       

 

   Провела проверку условий работы школьной столовой по следующим вопросам: 

- технологический процесс приготовления пищи в целях исключения случаев 

употребления некачественной пищи и продуктов. 

- соблюдение условий транспортировки и хранения скоропортящихся продуктов.  

- соответствие санитарного состояния требованиям Санитарных правил и норм 

(оборудование, спецодежда, посуда, инвентарь). 

- % охвата обучающихся питанием. - документация поставщика на право поставок 

продовольствия. 

- сопроводительная документация на пищевые продукты (сертификат, 

качественное удостоверение). 

- учетно – отчетная документация (наличие и ведение: бракеражного журнала 

готовой продукции, журнала бракеража сырых скоропортящихся продуктов, 

журнал витаминизации готовых блюд, журнал осмотра сотрудников пищеблока на 

гнойничковые заболевания, журнал ежедневного контроля на пищеблоке теплового 

и холодильного оборудования, примерное 10-дневное меню, технологические 

карты). 

 

В результате проверки установлено: 

- технологический процесс приготовления пищи в целях исключения случаев 

употребления некачественной пищи и продуктов соответствует. 

- соблюдение условий транспортировки и хранения скоропортящихся продуктов -  

…условия транспортировки и хранения скоропортящихся продуктов соблюдаются 

… 

- помещения для хранения продуктов соответствуют норме.  

 - соответствие санитарного состояния требованиям Санитарных правил и норм 

(оборудование, спецодежда, посуда, инвентарь): холодильное оборудование и 

морозильные камеры в рабочем состоянии; 

наличие спецодежды…да;  

наличие дезинфицирующих средств в достаточном количеств;  

- % охвата обучающихся питанием……100%……… 

- документация поставщика на право поставок продовольствия …имеется … 



- сопроводительная документация на пищевые продукты (сертификат, 

качественное удостоверение) …сертификаты качества в наличии имеются 

- учетно – отчетная документация (наличие и ведение: бракеражный журнал 

готовой продукции…ведется в соответствии с требованиями …………; 

- журнал бракеража сырых скоропортящихся продуктов…… ведется ………; 

- журнал витаминизации готовых блюд…… ведется …………; 

- журнал осмотра сотрудников пищеблока на гнойничковые заболевания…… 

ведется; 

- журнал ежедневного контроля на пищеблоке теплового и холодильного 

оборудования…… ведется ……………; 

- примерное 10-дневное меню, утвержденное директором школы………имеется; 

- технологические и калькуляционные карты) …… имеются  

Взвешивание контрольных порций: 1 порция – Каша рисовая с с/м – 1/180/5, мясо 

отварное птицы 80г соответствие выхода  готовой продукции 60 г, 3 порция компот 

из смеси сухофруктов витаминизированный Витамин С масса……200 

гр…соответствие норме выхода готовой продукции 200 гр.…………… 

Органолептические и визуальные свойства приготовленной продукции 

соответствуют нормативам. 

Отбор суточной пробы, условия её хранения (соответствие требованиям) хранится 

в холодильнике, имеются дата и подпись ответственного. 

 

 

 Председатель комиссии: ЗДВР ______________ Бельченко Ю.П. 

Члены комиссии: Председатель р/к __________   Слепенок В.А. 

                                Член ПК                ___________Пушная Г.Н. 

                                Соц. педагог         ___________Васюк В.С. 

                                Фельдшер ФАП ____________Миненко И.Н. 

                                Член р/к            ____________  Бурмакова Т.В. 

                                Учитель             ____________ Крысь Е.М. 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Утверждаю 

Директор школы _________Помыканова Н.И. 

___________________________ 

 

 

                                                                             Акт  

 

                      бракеражной комиссии  от 23 декабря 2024года  

 

Комиссия в составе:  Председателя комиссии: ЗДВР - Боглаева И.А. 

                                     социального педагога –               Васюк В.С. 

                                      повара –                                        Коруно Т.Н. 

     

     составили настоящий акт о проверке качественного приготовления пищи в 

школьной столовой.  

    При проверке выяснилось, что норма закладки продуктов в приготовлении 

первых и вторых блюд выдержана, качество приготовления блюд 

соответствует предъявляемым требованиям, продукты хранятся правильно.  

Органолептические и визуальные свойства приготовленной продукции 

соответствуют  нормативам.  

Замечаний нет.  

 

Акт составлен в 11ч. 00 мин.  

 

 

 

 

Председателя комиссии: ЗДВР                          ____________  Боглаева И.А. 

                                           социальный педагог ____________  Васюк В.С. 

                                           повар                          ____________  Коруно Т.Н. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
Утверждаю 

Директор школы__________Помыканова Н.И. 

________________________ 

 

 

АКТ 

 

проверки школьной столовой бракеражной комиссией по питанию 

МОУ- СОШ д. Березина 

                                    09 января 2025г. 

 

Комиссия в составе: председателя комиссии: ЗДВР - Бельченко Ю.П. 

                                     социального педагога –              Васюк В.С. 

                                      повара –                                      Коруно Т.Н. 
 

составила настоящий акт в том, что  09 января 2025 года в 10.50 час. была 

проведена проверка работы пищеблока, качество блюд готовой пищи и 

обслуживания в школьной столовой. 

 

В ходе проверки выявлено: 

1. Отмечено, что предложенные блюда приготовлены в соответствии с 

нормами, контрольные блюда выставлены для учащихся на мармите, 

взвешивание проводилось на правильно установленных весах. 

Ежедневно ведется необходимая документация – бракеражный журнал, 

журнал здоровья, журнал витаминизации. Ежедневно проводится 

взятие суточных проб готовой продукции поваром. 

2. При сервировке столов персоналом не используются  перчатки.  

3. После принятия пищи столы протираются ветошью с использованием 

санитарного средства, допускаемого нормами дезинфекции и 

соответствующего процентного соотношения. 

4. Комиссия посетила помещение для утилизации отходов пищи, моечное 

отделение для посуды. Нарушений не выявлено. 

5. Все работники имеют медицинские книжки. Периодическое 

медицинское обследование пройдено в августе 2024 г. 

 

Предложения: 

1. При сервировке столов персоналом  использовать одноразовые 

перчатки.  

 

Председателя комиссии: ЗДВР                       ___________  Бельченко Ю.П. 

                                           Соц. педагог          ___________   Васюк В.С. 

                                           повар                      ___________   Коруно Т.Н 

 

 
 


